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Сантьяго Фернандес - шеф-повар

Венесуэльского происхождения (Каракас, 4

октября 1995 года). Его страсть к кулинарии

вспыхнула в очень юном возрасте, и в 15 лет

он присоединился к кулинарному миру,

работая в лучших ресторанах Венесуэлы,

таких как Alto и Le gourmet.

В возрасте 17 лет Сантьяго переехал в

Испанию, где продолжил свое кулинарное

образование в Университете Баскского

кулинарного центра в Сан-Себастьяне. Во

время своего пребывания в Испании он

приобрел бесценный опыт, выступая в

известных ресторанах, отмеченных 3

звездами Мишлен, таких как Aponiente и

Cocina by Hermanos Torres.



После  завершения  обучения  в  Испании
Сантьяго  отправился  в  Перу,  где
работал  под  руководством  шеф-повара
Вирхилио  Мартинеса  и  Пиа  Леон  в
ресторане  Central.  Он  занял  должность
креативного  директора,  в  течение  пяти
лет  способствовал  разработке
инновационных  идей  и  блюд  и  сыграл
важную  роль  в  оказании  помощи
Вирхилио  Мартинесу  в  проведении
его  мероприятий,  сотрудничестве  и
проектах  по  всему  миру.

Стремясь  к  новым  свершениям,
Сантьяго  воспользовался
возможностью  возглавить  MAZ,
концептуальную  компанию  Central 
Restaurant  в  Токио,  Япония.  В  качестве
шеф-повара  ресторан  MAZ  вскоре
после  открытия  получил  2  звезды
Мишлен  и  28-ю  позицию  в  списке  50
лучших  ресторанов  Азии.







Сантьяго ушел со своего

поста шеф-повара

ресторана MAZ 31

марта, чтобы заняться

собственным

амбициозным проектом,

который позволит ему

сочетать свои личные

пристрастия с

изысканными блюдами

высокой кухни.
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